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	DOTAZNÍK / ŽÁDOST O CERTIFIKACI HACCP

Systém kritických bodů podle Všeobecných požadavků na systém analýzy nebezpečí a stanovení kritických kontrolních bodů HACCP a podmínek pro jeho certifikaci uvedených ve Věstníku Mze č.2/2010 a Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 852/2004



1. Všeobecné – charakteristika organizace

	Název žadatele

(organizace, právní subjekt)
	

	
	

	Adresa


	

	
	

	
	

	Statutární zástupce


	

	Zástupce oprávně-ný k jednání
	

	IČ:
	
	DIČ:
	

	Telefon
	
	Telefax
	

	Právní postavení

(a.s., s.r.o., v.o.s.)
	
	E-mail
	


2.   Předmět, obor podnikání a rozmístění lokalit

	Lokality,pobočky, závody v  České republice (zařazené do HACCP) Existuje-li schéma přiložte.
	1)
	

	
	2)
	

	
	3)
	

	
	4)
	

	Lokality,pobočky, závody v zahraničí 

(zařazené do HACCP) Existuje-li schéma přiložte.
	1)
	

	
	2)
	

	
	3)
	


	
	4)
	

	Obor podnikání (dle kódů NACE, OKEČ) nebo slovně u jednotlivých poboček
	1)
	

	
	2)
	

	
	3)
	

	
	4)
	

	
	1)
	

	
	2)
	

	
	3)
	

	
	4)
	

	Právní předpisy (zákony, vyhlášky) a jiné regulativy uplatňované na činnosti/ výrobky  v rámci předmětu podnikání
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Členství v obo-rových svazech (seskupeních)
	

	
	


3.  Zaměstnanci 

	Zaměstnanců celkem
	
	Z toho zařazených do systému
	

	ve  výrobě/ poskytování služeb


	
	v kontrole, zkoušení, řízení 
	
	ve správě 
	
	Ostatní (včetně sezonních a externě najímaných) 
	

	Uveďte jména pracovníků odpovědných za následující oblasti a činnosti (včetně telefonního či e-mailový kontakt). Jsou-li  externími pracovníky, uveďte jméno zaměstnavatele nebo jinou identifikaci dodavatele.

	Představitel vedení pro HACCP
	


	Počty zaměstnanců v jednotlivých pobočkách resp. lokalitách    (zařazení do HACCP)
	
	Zaměstnanců celkem:
	Z toho zaměstnanců na ranní směně:
	Z toho zaměstnanců  ve směnném provozu:
	Typ směnnosti 

(počet směn)

	
	1)
	
	
	
	

	
	2)
	
	
	
	

	
	3)
	
	
	
	

	
	4)
	
	
	
	

	
	1)
	
	
	
	

	
	2)
	
	
	
	

	
	3)
	
	
	
	

	
	4)
	
	
	
	


4.    Výrobky, procesy, technologie, suroviny

	Hlavní výrobky výrobkové skupiny včetně jejich popisu

(přesný popis doložte  v příloze)
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Hlavní používané suroviny, 
	

	
	

	
	

	
	

	Nejdůležitější  zákazníci (podle velikosti prodejů)
	

	
	

	
	

	
	

	Nejdůležitější dodavatelé
	

	
	

	
	

	
	

	Popište  výrobní procesy (popř. doložte v příloze samostatným dokumentem)
	

	
	

	
	

	
	

	Významná  používaná zařízení a technologie 
	

	
	

	
	

	
	


5.     Vymezení předmětu a rozsahu certifikace

	Norma  resp. jiné   předpisy podle kterých je uplatňován systém
	

	
	

	
	

	Organizační jednotky a lokality (existuje-li schéma přiložte ) a činnosti (výrobky, procesy, služby)
	

	
	

	
	

	
	

	Předběžné znění rozsahu, který bude uveden na certifikátu 
	

	
	

	
	

	Jiné důležité upozornění
	

	
	


6.     Informace o stavu zavedení systému

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Předmětem zájmu je: 
	
	
	Audit 1. a 2.stupně (certifikační audit)
	
	Opakovací audit (recertifikační)
	
	společný audit  s jinou organizací
	
	Jinak

(uveďte dále)

	Podle předpisu:          Všeobecné požadavky na systém kritických bodů (HACCP) a podmínky pro jeho certifikaci 



	Pozn: 

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Systém  je popsán v příručce HACCP 
	
	
	HACCP

 samostatně
	
	ISO 9001 integrovaně
	
	ISO 22000 integrovaně
	
	Jinak

(uveďte dále)

	

	Pozn: 

	

	HACCP je zaveden od: 


	

	Posouzení v rámci auditu 1.stupně (pre-dauditu) se předpokládá v termínu:
	

	Posouzení  v rámci auditu 2.stupně (certifikačního) se předpokládá v termínu:
	

	Existuje  politika,  cíle a programy zabezpečující  kontinuální zlepšování ?
	

	Byly realizovány interní audity všech procesů  a lokalit včetně účinných opatření ?
	

	Bylo provedeno přezkoumání vedením organizace  a  účinně realizována opatření?
	

	Existuje popis organizace všech procesů a postupů systému   v příručce HACCP  nebo jiné navazující  dokumentaci ? 

Přiložte příručku resp. dokumentaci popisující systém evidence systému kritických bodů HACCP.obsahující:

· popis zajištění výroby zdravotně nezávadných potravin 

· plány řízení výrobních procesů
	


7.    Možnosti střetu zájmů

	Při zavádění HACCP v uplynulých 2 letech působil jako poradce pán/paní
	

	
	

	
	

	Školení k HACCP v uplynulých 2 letech  prováděli lektoři:
	

	
	

	
	


8. Prohlášení

Žadatel prohlašuje, že údaje uvedené v tomto dotazníku a žádosti o certifikaci jsou úplné a správné. Žadatel se tímto zavazuje vyhovět požadavkům na certifikaci a předložit certifikačnímu orgánu při posuzování nezbytné informace pro hodnocení.  Žadatel prohlašuje, že v současné době plní  a zavazuje se i nadále plnit požadavky zákonných a jiných předpisů vztahujících se na předmět činnosti organizace.

	
	
	
	
	

	Místo a datum
	
	Jméno, funkce oprávněného zástupce žadatele
	
	Razítko, podpis


9.   Přílohy:                      
- Výpis z obchodního rejstříku (nemusí být notářsky ověřen)

- Organizační schéma (všech lokalit včetně schématu práce ve směnách)
- Příručka  HACCP  nebo jiná dokumentace popisující systém kritických bodů     

  HACCP včetně plánů řízení výrobních procesů (aktuální znění)

- Popis výrobků/výrobkových skupin a procesů v systému HACCP
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